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Beschreibung 
zu der Patentanmeldung 



Tee-Pak, Inc. 
a corporation of Delaware 

2 North Riverside Plaza, Chicago, Illinois, 

U.S.A. 



betreff end 



Leicht abziehbare, innen beschiohtete kiinstliche 

Wursthtille 



Gegenstand der Erfindung sind innen beschichtete kiinstliche 
Wursthiillen, welche sich leichter ale die bisher bekannten kUnst- 
lichen Wursthiillen von beispielsweise Frankfurter WUrstchen und 
Bologneser Wiirsten abziehen lassen; die Innenbeschichtung be- 
steht aus einem Mineralol (Lebensmittelqualitat ) ini Gemisch mit 
einem acetylierten Fettsauremonoglycerid und etwa 5 bis 30 % 
eines alkoxylierten oberf lachenaktiven Mittels, welches ita 
Mineralol sehr wenig loslich 1st. Die Deschichtungsmasse oder 
-losung wird vorzugsweise auf die Innenseite der Wursthillle als 
Gleitmittel wahrend des Raff ens der Hiille in einer Ublichen 
Raf fmaschine aufgebracht. Andere Methoden zum Aufbringen der 
Innenbeschichtung sind allgemein bekannt und kbnnen ebenfalls 
angewahdt werden. 
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Bei der Herstellung von Wursten unterachiedlicher Art, die 
von kleinen Wursten wie Frankfurter und Wiener Wurstchen bis zu 
groflen und dicken Wursten wie Bologneser Wursten reichen, wird 
die Wurstmasse oder -emulsion Ublicherweise durch eine Stopf- 
tiille in eine schlauchf ormige Hiille extrudiert, die fur die 
weitere Verarbeitung zu Gliedern abgebunden ist oder wird. Friiher 
wurden ailgemein natUrliche Darme als Wursthullen verwendet. Vor 
etwa 40 Jahren begann die Bntwicklung von kUnstlichen Wursthullen 
aus Regeneratcellulose, die seither fur die Herstellung von V/iirsten 
aller Groflenklassen verwendet worden sind. Klare, dUnne Cellulose- 
WursthUllen wurden vor allem fur die Herstellung von Frankfurter 
und Wiener Wiirstchen gebraucht. Die weiten, dickwandigen Cellu- 
losehUllen, und zwar sowohl klare Hiillen als auch faserverstarkte , 
wurden fiir die Herstellung von groBen und dicken Wursten, bei- 
spielsweise von Bologneser Wursten verwendet. Sowohl fiir die Her- 
stellung von grofien dicken als auch kleinen und dunnen WUrsten 
bestand ein Hauptproblem bisher im Abziehen der V/ursthulle nach 
dem Rauchern und Kochen der Wurste. Dieses Problem stellt sich 
besonders bei Frankfurter WUrsten wegen der hohen Verarbeitungs- 
geschwindigkeit dieser Wurste. 

Bei der Herstellung von Frankfurter und anderen kleinen bzw. 
diinnen WUrsten wird eine Wurstmasse oder -emulsion durch die 
StopftUlle in eine geraffte WursthUlle extrudiert. Die geraffte 
WursthUlle macht ublicherweise im gestreckten Zustand etwa 
25 bis 50 m (80 bis 160 feet), im gerafften Zustand .iedoch ledig- 
lich etwa 25 bis 50 cm (10 bis 20 inch) aus. Die Wurstmasse oder 
-emulsion wird mit hoher Geschwindigkeit in die WursthUlle ge- 
druckt mit dem Ergebnis, dafl die Gesamtlange der WursthUlle 
innerhalb weniger Sekunden mit der Wurstemulsion gefUllt ist. 
Die mit Wurstemulsion gefUllte HUlle wird dann in eine Abbinde- 
vorrichtung gegeben und dort zu einzelnen Wurstgliedern abge- 
bunden oder -gedreht. Die Kette aus einzelnen Wurstgliedern wird 
dann gekocht und gerauchert und in einer Kuhlkamraer efcwa 24 h 
lang aufbewahrt, bevor die Wursthaut abgezogen wird. Nach 
ausfUhrlichem Aufbewahren in der KUhlkammer werden die noch in 
der HUlle befindlichen WUrste in einen b'ch*dl- oder Abziehraum 
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mit relativ hoher Feuchtigkeit gebracht. Auf der Oberflache der 
gekUhlten Wurst sammelt sich beim Verlassen der KUhlkammer eine 
betrlichtliche Menge Feuchtigkeit bzw. Wasser an, was das Abziehen 
der WursthUlle von den einzelnen Wurstgliedern erleichtert. Die 
Wurstkette wird durch eine handelsUbliche Abzieh- Oder Schal- 
maschine gegeben, in der die WursthUlle ohne Beschadigung des 
Inhaltes aufgeschnitten und von der Wurst abgezogen wird. Wiirste, 
die von der automatic: -*en Vorrichtung nicht erfaflt werden, mUssen 
von Hand nachgearbeitet werden; dies tragt zu den Gesamtherstel- 
lungskosten bei. UblicherweU-e wird ein Wurststrang, dessen Haut 
sich schwer abziehen laflt, in die KUhlkammer zurUckgegeben und 
eine weitere Zeit lang gekUhlt, damit sich die Wurstmasse noch 
starker verfestigt und das Abziehen der Haut da durch erleichtert 
wird. Beim Verarbeiten von Frankfurtern und anderen kleinen 
WUrsten werden die noch in der HUlle befindlichen Wiirste haufig 
mit kaltem Wasser begossen, um die WursthUlle aufzuweichen und 
dadurch das Abziehen zu erleichtern. 

In Europa und in einigen Fleischpackeranlagen der Vereinigten 
Staaten von Nordamerika ist bei dem Herstellungsverf ahren fiir 
Frankfurter Wiirste der Aufenthalt in der KUhlkammer oder das Ab- 
brausen m it kaltem Wasser nicht vorgesehen. Inf olgedessen sind 
Frankfurter Wiirste, die nach diesem Verf ahren hergestellt werden, 
besonders anfallig fiir die Schwierigkeiten, die beim Abziehen der 
kunstlichen Wursthiillen von den fertig geraucherten und gekoch- 
ten WUrsten auftreten. Es fallt daher bei dieser Verarbeitungs- 
weise besonders viel Ausstofl an. 

Das Problem der Abziehbarkeit von WursthUllen ist schon 
seit vielen Jahren behandelt worden. Die Losungsversuche be- 
treffen vor allem die Anwendung von verschiedenen Innenbeschich- 
tungen, welche es ermoglichen sollen, da/3 sich die WursthUlle 
Oder -haut leichter abziehen laflt. In ;JUngerer Zeit wurden Hullen 
In verschiedenen Trank- bzw. Einweichbadern behandelt, um die 
Grenzflache zwischen WursthUlle und Wurstmasse zu verandern und 
dadurch die Abziehbarkeit der WursthUlle zu verbessern. 

# 
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Trennende Innenbeschichtungen aus verschiedenen chemischen 
Stoffen warden bereits beschrieben, so aua Fett-Isocyanaten 
(US-PS 2 709 138), aua Pett-Ketenen (US-PS 3 106 471) aus 
Stearat-Chromichlorid-Kocoplexen, die chemisch an die Innenflache 
der VursthUlle gebunden sind (US-PS 2 901 358), aus wasserlbs- 
lichen Siliconen (US-PS 3 307 956), und aus wasserunloslichen 
polymerisierten Siliconen, welche auf die Innenflache der Wurst- 
htille als polymerisiertes Methylhydrogensiloxan aufgebracht war- 
den (US-PS 3 442 663). 

In der US-PS 3 451 827 werden Trenn-Beschichtungen aus 
Milchsaure, Oalciumlactat, Trinatriumhexametaphosphat, Aluminium- 
sulfat, Kaliumaluminiumsulfat, lecithindiammoniumphosphat , 
Carboxymethylcellulose, Siliconol, Calciumsalz der Phytinsaure, 
Inosit, Glycerinphosphorsaure, acetylierten Monoglyceriden, 
Methylcellulose und Cetylalkohol beschrieben, welche wahrend dem 
mechanischen Raffen der Wursthulle von Innen auf diese aufgebracht 
werden. 

Dieae bekannten verschiedenen Lb'aungaversuche fur die Ver- 
beaaerung der Absiehbarkeit von kilnatlichen Vursthauten ha ben 
aber nur beachritakten Erfolg gebracht. Die veraohiedenen bekann- 
ten Beschiohtungen werden auf die Innenaeite von weiten Wurst- 
hullen, wie aie beispielaweiae fur Bolognoaer WUrste verwendet 
werden daduroh aufgebracht, dafi man die BeschichtungslBsung in 
die Hulle embringt und die mille an dieser Beschichtungaldsung 
vorbexzxeht, «odurch dann die Innenaeite beachichtet wird. Diese 
Arbeitsweise laBt sich dedoch nicht auf aohmale WursthUlleh anwen- 
den wie aie beiapielaweiae fur Jrankfurter Wurste gebraucht 
werden, infolge dea kleinen Duressors dieser Wurathullen und 
der Heratellungsgeschwindigkeit, welche das Einbringen einer 
BeschichtungsflUssigkeit in die Hulle erschwert. FlUssige Be- 
actuohtungamassen wie aie in US-PS 3 307 956 beachrieben werden 
konnen auch von der AuBenseite der Wursthulle in waBriger JsT' 
aufgebracht werden. Die wasserloslichen oder in waBrigL AlkaU 
loslichen Silicone aind iedoch als Beachiohtungastof f e in Ver- 
bindung mit Jleteh oder anderen Lebensmitteln nicht sugeloosen 
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und storen zudem daa Raffen der Hiillen. Die Beschichtungsstof f e 
gemafi den US-PS 3 442 663 und 3 451 827 kbnnen zwar auf schmale 
Wursthlillen wahrend dem mechanischen Raffen der Hiillen in einer 
Raffmaschine aufgebracht werden. Das Aufbringen wahrend dem 
Raffen erfolgt jedoch unregelmaflig, und haufig wird dann eine 
unterschiedlich dicke und nicht durchgehende Innenbeachichtung 
erhalten. Ein weiterea Problem, daB bei der Innenbeachichtung 
von WursthUllen auftritt, liegt darin, dafi die verachiedenen 
Arten von Beschichtungsmasaen mit der Wuratemulsion reagieren, 
was zur Bildung von unansehnlichen Pettaschen oder einer klumpi- 
gen Oberflache ftthrt, so daB die fertigen Wiirste vom Kaufer nicht 
gem angenommen werden. 

Dem erfindungsgemaBen Verfahren liegt nun die Feststellung 
zugrunde, daB kiinstliche Wurathiillen, insbesondere WursthUllen 
aus Regeneratcellulose, und zwar aowohl klare a Is auch faser- 
verstarkte Cellulosehiillen, sogenannte PaserhUllen, sich sehr 
viel leichter von der darin befindlichen Wuratmasse abziehen 
lassen, wenn sie auf ihrer Innenflache mit einem Mineralbl von 
Lebensmittelqualitat, vermischt mit einem acetylierten Pett- 
sauremonoglycerid und etwa 5 bis 30 Gew.-# einea im Mineralbl 
nur wenig loslichen alkoxylierten oberflachenaktiven Mittela 
behandelt werden. Die Beschichtungslosung wird vorzugsweise als 
Gleitmittel fur die Wursthulle von innen aufgebracht, und zwar 
wahrend dem Raffen der HUlle in einer gewohnlichen Raffmaschine. 
Die Menge an Beschichtungslosung, welche auf die Innenflache der 
VursthUlle wahrend dem Raffen aufgebracht wird, betragt 0,0001 bis 
1,0 bezogen auf das Gewicht der Wurathiille; vorzug3weise liegt 
die Menge im Bereich von 0,2 bis 0,6 Gew.-?6, bezogen auf die Wurat- 
hiille. 

Bei der Heratellung von Wurathiillen aus Regeneratcellulose 
wird Viskose durch eine ringfbrmige Scilitzduse in ein Koagulier- 
und Regenerierbad extrudiert, wobei dann ein Schlauch aus 
Regeneratcellulose entsteht. Dieser Schlauch wird anschlieBend 
gewaschen, mit Glycerin weichgemacht und unter Aufblasen mit 
Luft getrocknet. Die getrockneten WursthUllen werden auf Spulen 
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Oder Haapeln aufgewickelt und anschlieBend in sehr schnell 
laufenden Raf f maschinen (US-PS 2 010 626, 2 583 654, 2 722 714, 
2 722 715, 2 723 201) gerafft. Verstarkte Cellulosehullen Oder 
FaserhUllen werden hergestellt, indem ein langfaseriges Hanf- 
papier Oder ahnliches Material zu einem Schlauch geformt, mit 
Viskose impragniert und die Cellulose in und auf dem Papier- 
schlauch regeneriert wird. Der viskoseimpragnierte Schlauch wird 
in das Koagulier- und Regenerierbad gefuhrt und dann anschlieBend 
gewaschen, mit Glycerin weichgestellt und unter Aufblasen mit 
luft getrocknet. Die FaserhUllen werden vielfach verwendet fiir 
die Herstellung von grofien dicken Wursten wie Bologneser WUrsten. 
Weite, klare, d.h. unverstarkte Regeneratwursthtillen werden eben- 
falls zur Herstellung von bologneserartigen Wtirsten verwendet. 
Die FaserhUllen und die dicken klaren, d.h. unverstarkten 
Cellulosehullen werden Ublicherweise a Is f la one Ware entweder 
gerafft als praktisch Endlosware Oder bereits in vorgegebenen 
Langen zugeschnitten abgegeben. In jUngerer Zeit wurden Faser- 
hiillen und die weiten klaren Cellulosehullen auch auf handels- 
ublichen Raf f maschinen gerafft, die so modifiziert word en sind, 
daQ die weiten Groflen darauf gehandhabt werden konnen. 

Es hat sich nun gezeigt, daQ Cellulosehullen und andere 
synthetische WursthUllen, beispielsweise aus Papier, Alginat, 
Polyvinylalkohol, papierverstarktem Kollagen und anderes mehr 
sich ieichter von dem Wurstinhalt abziehen lassen, wenn die 
Innenflache dieser HUllen mit einem Gemisch aus einem Mineral- 
bl und einem acetyliertem Fettsauremonoglycerid, enthaltend 
etwa 5 Ms 30 Gew.-# eines in Mineralol nur wenig loslichen 
alkoxylierten oberf lachenaktiven Mittels oder Emulgators 
beschichtet werden. Das acetylierte Fettsauremonoglycerid wirkt 
als Co-LBsungsmittel fiir das Mineralol und den Emulgator. 

Bevorzugte Beschichtungsrezepturen umfasai--:i das Mineralol 
im Gemisch rait dem oberflachenalrt I Hit toil od- r Mineralol 
und bis zu einer gleichen Gewichc-v.-r : ycouyj : rtes Fettsaure- 
monoglycerid, wobei dieses Gemisch v run*. :ui. v.i^d mit der ange- 
strebten Menge Emulgator. 
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Typische Beispiele fur acetylierte Fettsauremonoglyceride , 
die erfindungsgemafl Verwendung finden, sind diacetylierte Petti 
sauremonoglyceride, deren Fettsaure eine C 8 bis C 24 -geradkettige 
Oder verzweigtkettige, gesattigte oder einfach oderzweifach unge- 
sattigte Fettsaure ist. Die oberf lachenaktiven Mittel Oder 
Emulgatoren, die anmeldungsgemafl verwendet werden, sind aolche, 
die im Mineralol nur sehr wenig ldslich sind; Ublicherweise han- 
delt es sich urn alkoxylierte Emulgatoren wie Glycerinpolyathoxy- 
(20)monostearat, Doac \vlpolyathoxy(5)phenol, athoxyliertes (6) 
Pflanzenol, Glykolpolya-:hoxy(8)monostearat, Polyglykolmonooleat , 
Polyglycerinmonooleat, Polyathylenglykol(4007monolaurat, Propylen- 
glykolmonooleat, Polyathylenglykol(600)monolaurat, Polypropylen- 
glykolmono s t eara t , Polyglycerinmonosteara t , Sorbitanpoly athoxy ( 5 ) - 
monooleat, Sorbitanpolyathoxy(20)trioleat , Sorbitanpoiyr.thoxy(20)- 
raonostearat, Polyathylenglykol(20)monopalmitat, Sorbitanpolyath- 
oxy ( 4 )raonola ur a t . 



Im Pall von schmalen, klare^i CellulosehUllen, wie sie fiir die 
Herstellung von Frankfurter und Wiener Wiirstchen Verwendung fin- 
den, wird die Beschichtungslosung als Innengleitmittel wahrend 
dem Raffen verwendet. Die Beschichtungslosung wird durch den Dorn 
auf einer gebrauchlichen Raffmaschine in die Wursthtille eingebracht 
und auf deren Innenflache in einer Konzentration von 0,0001 bis 
1,0 Gew.-#, vorzugsweise von 0,2 bis 0,6 Gew.-£, bezogen auf das 
HUllengewicht, aufgebracht. In weiten Hullen kann die Beschich- 
tungslosung ebenfalls von innen aufgebracht werden, und zwar in 
Form einer durchhangenden FlUssigkeitssaule, die in die V/urst- 
hUlle eingebracht wird und diese vor dem Trocknen von innen be- 
schichtet. Die Wursthullen mit der beschriebenen Innenbeschich- 
tung lassen sich wesentlich besser und leichter abziehen, und 
zwar sowohl von dicken als auch von diinnen Wiirsten als die bisher 
bekannten WursthUllen und sind daruber hinaus bestandig gegeniiber 
der Bildung von unerwiinschten Pettaschen in der Wurstmasse Oder 
unerwunschter Klumpenbildung an der Oberflache. 

Die Erfindung wird in den folgenden Beispielen naher 
beschrieben. Es wurde eine Vielzahl von verschiedenen Hullen innen 
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beschichtet und jeweils die Abziehbarkeit gepruft. 



Beispiel 1 

Ea wurde eine Beachichtungamasae hergestellt aus 40 Gevt.-fo 
Mineralol (Lebensmittelqualitat, .food grade, N.F. No. 9), 
40 Gew.-# acetyliertem Glycerinmonooleat (Myvacet 9-45) und 
20 Gew.-# Polyathylenglykol (400)monostearat. 

Eine klare RegeneratcellulosehUlle von der Art wie sie fur 
die Verarbeitung von Frankfurter oder Wiener WUrstchen verwendet 
wird, wurde auf einer handelaUblichen Raffmaachine gerafft und 
gleichzeitig eine gleichmaBige Innenbeachichtung der obigen 
Lbsung aufgebracht. Dieae Loaung wurde durch den Dorn der 
Raffmaachine in die WursthUlle eingeftihrt und ala gleichmaBige 
Beschichtung auf der Innenaeite der HUlle aufgebracht. Die 
Zufuhrgeschwindigkeit iiber den Dorn wurde ao eingeatellt, daB 
die Innenbeschichtung der fertigen WurathUlle 0,5 Gew.-#, 
bezogen auf daa HUllengewicht, ausmachte. 

Die wie beschrieben beschichteten Htillen wurden mit Wurst- 
masse fur Frankfurter WUrstchen gestopft, abgebunden, ge- 
rauchert und gekocht; dann wurde in einer handelsUblichen Abzieh- 
maschine die Haut von der fertigen Wurst abgezogen. Es wurde 
dabei 20 bis 100 % weniger Auafall erhalten ala diea bei unbe- 
handelten WurathUllen sowie mit lediglich einem Mineralol 
oder einem acetylierten Monoglycerid innen beachichteten HUllen 
der Fall war . Die mit Hilfe der erf indungsgemaB beachichteten HUllen 
hergestellten Frankfurter WUratchen waren praktiach vollig frei 
von unansehnlichen Fettaachen und klumpiger Oberflache, wie sie 
b i den unbehandelten WurathUllen aowie bei den WurathUllen mit 
anderer Beachichtung beobachtet wurden. 
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Beispiele 2 bis 17 



Es wurdeu verschiedene Beschichtungalosungen hergestellt, 
deren Zusammensetzung in der folgenden Tabelle angegeben 1st. 

TABBLLB 



Bei spiel Emulgator 
Nr. 



Gew.-# Mineralol Acetyliertes 

IPetteaure- 
monoglyceiiid 



2 

3 

4 

5 

6 

7 
8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

16 

17 



Gly c er inp o ly athox u 



V, C\3 JulUllUa boaxq U 




45 


45 


Dodecylpolyathoxy ( 5 ) 

v\Vv on rtl 


1U 


45 


45 


Polyathoxy(6)- 

JrX ±a TkZ &uu X 


25 


40 


35 


Poly athyl englyko 1- 

i Vi flfi 1 m v» ^\ ci 4* £i #■» -vt 

^ *tuu /munoa uea x 3 u 


30 


50 


20 


Polyglycerinmono~ 
uiea t 


5 


50 


45 


Po ly gly ko lmono o 1 ea t 


5 


50 


45 


Polyathylenglykol- 
monolaurat 


20 


40 


40 


Pr opy 1 engly ko lmono - 
oleat 


15 


45 


40 


Polyathylenglykol- 
( 600 )inonola ura t 


20 


40 


40 


Polypr opylenglykol- 
monostearat 


10 


45 


45 


Poly gly c erinmono- 
stearat 


20 


40 


40 


Sorbitanpolyathoxy- 
(5)monooleat 


10 


50 


40 


Sorbltanpolyathoxy- 
(20)trioleat 


25 


40 


35 


Sorbitanpolyathoxy- 
( 20 ) mono s t ea r a t 


20 


40 


40 


Sorbitanpolyathoxy- 
(20) mono pa Imi t a t 


10 


40 


50 


Sorbltanpolyathoxy- 
(4)monolaurat 


20 


40 


40 



[yvacet 9-45, warm nicht anders angegeben 
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Mit diesen verschiedenen Beachichtungslosungen wurden 
schmale, diinne Wursthullen wie aie fur Frankfurter verwendet wer- 
den, von Innen be3chichtet, und zwar titer den Dorn der Raffmaschi- 
ne sowie in einer Konzentration von 0,0001 bis 1,0 Gew.-^, bezo- 
gen auf das Hullengewicht. Bevorzugt wurde die Emulsion in einer 
Menge von 0,2 bis 0,6 Gew.-^ auf die Innenseite der Hullen auf- 
gebracht, bezogen auf das Hullengewicht. Die beschichteten Hullen 
waren sehr viel leichter abziehbar, als nicht behandelte Hullen 
sowie Hullen, die nur eine Innenbeschichtung aus Mineralol auf- 
wiesen. AuBerdembildeten sioh auffallend weniger Pettaschen sowie 
klumpige Oberflachen, verglichen mit anderen Trennmitteln. 

Beiapiel 18 

Es wurde eine Easerhtille in an sich bekannter Weise, z.B. 
gemaB US-PS 3 106 471, hergestellt. Die Beschichtungslosung gemaB 
Beispiel 1 wurde als bewegliche Fliissigkeitssaule in die Faser- 
htille eingebracht. In dem MaBe, in dem die Hulle an dieser 
beweglichen Flussigkeitssaule vorbeigezogen wurde, fand die Be- 
schichtung der Innenseite der Hiille statt, und zwar in einer 
Menge von etwa 0,2 bis 0,6 Gew.-£ in der Losung. In gleicher 
Weise wurden die in der vorangegangenen Tabelle beschriebenen 
Beschichtungsemulaionen verwendet. Die Faserhiillen wurden an- 
schlieBend mit Luft aufgeblaht und getrocknet und zur Herstellung 
von Bologneser Wiirsten verwendet. Zum Abzlenen dieser beschichte 
ten Vursthiillen von den f ertigen Wurstwaren wurde wesentlich weni- 
ger Kraft benotigt als beim gleichartigen Abziehen von unbehan- 
delten Wuraten. AuBerdem wurde sehr viel weniger Ausf etten und 
Klumpenbildung der Wurstmaaae beobachtet, als bei unbeachichte- 
ten und mit anderen bekannten Mitteln beschichteten Htilleti. 
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2 a : e u a p r tt o h e 

1 o.oht abziehbare, innen beschichtete kUnstliche Wurst- 

hU-...., dadurch gekennzeichnet , daB die Innen- 
beschichtung 0,001 bis 1,0 %, bezogen auf das Hiillengewicht , 
ausmacht und aus einem Mineralbl im Gemisch mit 5 bis 30 Gew.-#eine 
im Mineralbl wenig lbslichen alkoxylierten Emulgators und 
einer zur Herstellung eines homogenen Gemisches aus alkoxylier- 
tem Bmulgator und Mineralbl ausreichenden Menge acetylierten 
Fettsauremonoglyceridsbesteht. 

2. Verfahren zur Herstellung der Wursthiillen nach Anspruch 1, 
dadurch gekennzeichnet , dafl man auf die Innen- 
flache der Httlle 0,001 bis 1,0 Gew.-#, bezogen auf das HUllen- 
gewicht, einer Beschichtungsmasse aufbringt, welche aus einem 
Mineralol in Lebensmittelqualitat vermischt mit 5 bis 30 Gew.-# 
eines in Mineralbl wenig lbslichen alkoxylierten Emulgators 
sowie einer zum Auf Ibsen des alkoxylierten Emulgators im 
Mineralbl zu einer homogenen Lbsung ausreichenden Menge acetylier- 
ten Fettsauremonoglycerids als Co-Lbsungsmittel besteht. 

3. Verfahren nach Anspruch 2, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafl man als Emulgator Glycerinpolyathoxy(20)- 
monostearat, Dodecylpolyathoxy(5)phenol, athoxyliertes (6) Pflan- 
zenbl, Glykolpolyathoxy(8)monostearat, Polyglykolmonooleat , Poly- 
^lycerinmonooleat, Polyathylenglykol(400)monolaurat , Propylen- 
g^ykolmonooleat, Polyathylenglykol(600)monolaurat , Polypropylen- 
glyko lmono s t ea r a t , Polygly c er inmono s t ear a t , S or bi tanpo ly a thoxy ( 5 ) - 
monoolea t , Sor bitanpolyathyoxy (20 ) tr iolea t , Sor bitanpolyathoxy ( 20 ) - 
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monostearat, Sorbitanpolyathoxy(20)monopalmitat , Sorbitanpoly- 
athoxy(4)monolaurat oder Polyathylenglykol(400)monostearat ver- 
wendet. 

4. Verfahren nach Anspruch 2 oder 3, dadurch g e k e n n - 
zeioh.net, dafl man Regeneratcellulose oder fa server star kte 
Regeneratcellulose behandelt. 

5. Verfahren nach Anspruch 2 bis 4, dadurch g e k e n n - 
zeichnet, daB man die Beschichtungslosung auf die Innen- 
flSche der Wursthiille v/ahrend des Raffens der Wursthiille auf- 
bringt . 

6. Verfahren nach Anspruch 2 bis 5, dadurch g e k e n n - 
zeichnet , daB man die Beschichtungslosung auf die Innen- 
flache der Wursthiille in Form einer innerhalb der Wursthiille be- 
findlichen und beweglichen Flussigkeit aufbringt, an der entlang 
die Wursthtllle vorbeigezogen wird. 
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